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INFO

Liechtenstein

Ihren Stammsitz hat die fiirstliche
Familie von und zu Liechtenstein in
Wilfersdorf in Niederdsterreich. Im
Jahr 1712 erwarb First Johann Adam
l. von Liechtenstein die Grafschaft Va-
duz. Gelebt hat die Familie vor allem
aber lange Zeit in Wien, davon zeugt
das Garten- und das Stadtpalais der
Familie.

In den beiden prunkvollen Gebauden
ist auch die Kunstsammlung der
Hauses von und zu Liechtenstein
untergebracht (palaisliechtenstein.
com), die bei gebuchten Fiihrungen
zu betrachten ist.

Als erster Regent nahm Fiirst Franz
Josef I1. 1938 seinen Wohnsitz in
Liechtenstein. Sein Sohn Fiirst Hans-
Adam II. ist das heutige Staatsober-
haupt. Die Staatsgeschéfte hat er

an seinen Sohn S.D. Erbprinz Alois
Ubertragen. Der Weinbau ist wohl
das kleinste Radchen der fiirstlichen
Unternehmen, die Familie lebt vor
allem vom Bankgeschaft und anderen
Unternehmen.

Mehr zur Hofkellerei unter
hofkellerei.at

KALT UND WARM VON
BERG UND RHEINTAL

Im Weinberg
des Herrn

Die Hofkellerei des Fiirsten von Liechtenstein -

nicht nurin Vaduz

erawingert, der Name ist Pro-
H gramm. Eingebettet zwischen

Quiiderle und Giissle ist die ale-
mannische Sprachverwandrschaft unver-
kennbar. Herawingert — der Weinberg
des Herrn. Und der Herr ist heute kein
geringerer als seine Durchlauch Fiirst
Hans-Adam II, Staatsoberhaupt des
Fiirstentums Lichtenstein. Seit 1712
herrsche das Fiirstenhaus iiber
das kleine Land im Alpenrheintal, zwi-
schen Osterreich und der Schweiz.

Der Herawingert gilt als die Paradelage
unter den Liechtensteiner Rebbergen,
Auf rund 3,8 Hekear wachsen im Herzen
von Vaduz vor allem Pinot Noir und
Chardonnay — dabei hat der Pinot hier
eine iiber 300-jihrige Tradition. Kalk
und Schiefer unter der Humusauflage,
kiihle Fallwinde von der knapp 1950
Meter hohen Alpsitze und der warme
Fohn, der durch das Rheintal blist, sor-
gen fiir die besondere Aromatik. ,Dichte
und Linge sind wichtig. Aber der Wein
hat auch Frische*, sagt Stefan
Tscheppe, seit 2018 Gutsver-
walter der Hofkellerei. In 500
Liter-Tonneaus gereift, sind die
Liechtensteiner Blauburgunder
nicht gar so sehr von Tannin
geprigt, sondern fligraner als
die Pinots beispielsweise in

der benachbarten Biindner Herrschaft.
Tscheppe zur Seite steht Prinzessin
Marie von und zu Liechtenstein — die
ausgebildete Sommeliére kiimmert sich
in erster Linie um das Marketing und
den Verkauf, wihrend Stefan Tscheppe
fiir die Weinberge und -keller zustindig
ist. Der Siidsteiermirker entstammt einer
Winzerfamilie. Die Betriebe in denen er
gearbeitet hat, sei’s in Kalifornien, sei’s

Prinzessin Marie und ihr Kellermeister
Sebastian Gunsch im Herawingert.

im Hause Esterhazy, haben im Grunde
einen gemeinsamen Nenner: kleine
Produktion und groBe Weine.

Gesunde, vitale Boden

Seit 2024 ist die Hofkellerei bio-zertifi-
ziert. Das ist in der feuchten Alpenrand-
lage, trotz wohlmeinenden Winden, gar
nicht so einfach. Mehr als auf PAanzen-
schutz, um Mehltaupilze in Schach zu
halten, setzen Stefan Tscheppe und sein
Team auf vorbeugende MaBnahmen wie
konsequente Blattarbeit, um die Trau-
benzone blattfrei zu halten und somit fiir
eine gute Durchliiftung zu sorgen sowie
biologische Stirkungsmittel fiir die
Pflanze, die zum Teil aus dem Werk-
zeugkasten der Biodynamie stammen.
Biodynamischem Denken entspringt
auch die Aufmerksamkeit fiir den Bo-
den. Kompost und Bepflanzung sorgen
fiir gesunde, vitale Boden, die ihre Kraf



Sorgfaltig wird die Blauburgundertraube
ausgelesen.

auf die Rebstdcke iibertragen sollen.

Das gilt auch fiir die anderen Wein-
baubetriebe der Liechtensteiner: Am
Leithaberg am Westufer des Neusiedler-
sees, wo in besten Burgunderlagen von
St. Margarethen und Breitenbrunn auf
Muschelkalk und quarzhaltigen Béden
Chardonnay und Blaufrinkisch ange-
baut werden — und erst recht im Wein-
viertel in Wilfersdorf, wo im benach-
barten Baumgarten und Schrattenberg
auf mal mehr, mal weniger kalkhaltigen
Lassboden vor allem die fiirstlichen
Rieslinge und Griine Veltliner stehen.
Dabei geraten die Rebsorten eher in den
Hintergrund.

Die Lagen Karlsberg und Johannisber-
gen riicke Stefan Tscheppe viel mehr in
den Mittelpunkt. ,Wir sind schnell zu
der Uberzeugung gekommen, dass die
Herkunft vor der Rebsorte stehen soll. Es

WEIN & GENUSS

Die Ried Karlsberg im Weinviertel.

gibt auf der ganzen Welt gute Weil3-
weincuvées, deshalb macht es Sinn, den
Weingarten zu prisentieren®, sagt er.
Das bedeutet: Bei der Komposition der
Weine wird immer ungefihr der gleiche
Anteil Riesling und Griiner Veldiner
zusammengefiihrt, damit keine
der beiden zu dominant wird.
~Nur so ergibt sich ein neuer
Weintyp*, sagt der Gutsver-
walter. Und der neue Typ soll
seine Herkunft reprisentieren.
. Wir arbeiten nicht mit Tech-
nik im Keller am Trinkfluss
der Weine, das ist die Stiirke der Lagen.
Dabei sind die Cuvées vom Karlsberg
und Johannesbergen, trotz gemeinsamer
Eigenschaften wie Eleganz, Strukeur
und Frische, unterschiedlich im Charak-
ter: Wihrend die Karlsberg-Cuvée mit
breiterer Frucht aufwartet, ist die vom
Johannesbergen straffer, mineralischer.
,Durch den Johannesbergen zieht sich
eine Kalkader vom Falkenstein. Das ist
der Wahnsinn, das schmeckt man in den
Trauben.“ Und obwohl die Rieslinge
aus dem Weinviertel zu den Lieblings-
weinen des Fiirsten zihlen, ist sich Stefan
Tscheppe sicher: ,Die Hofkellerei in
Niederésterreich mache in 10 Jahren nur
herkunftsorientierte Cuvées.“ Und der
Fiirst? ,Mittlerweile trinke die Fiirstenfa-
milie auch ganz gerne die Cuvées.”
Hansjorg Jung

CUVEES UND
DIE LAGEN
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