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Tekst CHATEAU PETRI / Beeld HOFKELLEREI DES FURSTEN VON LIECHTENSTEIN

VORSTELIJKE WIJN
UIT LIECHTENSTEIN

Er stroomt echt geen
blauw bloed door de
aderen van koningen

of prinsen. Toch
hebben de royals net
wat meer glans dan
gewone stervelingen.
Daarom krijgen

ze waarschijnlijk
bovenmatig veel
aandacht. Wat ons
betreft verdienen ze dat
alleen als ze ook iets
bijzonders doen. Zoals
de prinselijke familie uit
Liechtenstein.
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eel lang geleden, pak ‘m

beet in de middeleeu-

wen, gold wijnbouw als

een teken van macht,

beschaving en prestige.
Alleen de elite, de koningen, abdijen en
adel bezaten de middelen om wijngaar-
den aan te leggen en te onderhouden.
Keizer Karel de Grote liet bijvoorbeeld
rond het jaar 800 al wijngaarden aan-
leggen langs de Rijn. Niet alleen om te
drinken, maar om zijn rijk cultureel te
versterken. De Engelse monarchie be-
zit al sinds de zeventiende eeuw wijn-
domeinen, bijvoorbeeld Windsor Great
Park Vineyard. Het is deel van hun erf-
goed; de wijngaarden zijn eeuwenoud en

er wordt wijn gemaakt van gekoesterde
oude stokken.

Je hebt ook koninklijke families die am-
bassadeurs van hun land worden met
hun wijnen. De combinatie van de vor-
stelijke uitstraling en moderne wijn-
bouwtechnieken werkt namelijk goed
als marketing. Daarom is iedereen be-
nieuwd naar de wijnen van de Hofkel-
lerei des Fiirsten von Liechtenstein. Dit
prinsdom maakt al wijn sinds de vijftien-
de eeuw en combineert hun historische
status met een hypermoderne terroir-
filosofie. De wijnen van hoge kwaliteit
worden voornamelijk gedronken door de
prinselijke familie. De rest wordt wereld-



wijd verkocht, ze schenken ze zelfs in een
Japans driesterrenrestaurant in New York.

KLEIN MAAR FIJN

De kans dat je zelf ooit wijn uit Liechten-
stein dronk is klein. Geen wonder, want
het land, gelegen tussen Zwitserland (wes-
ten) en Oostenrijk (oosten) is net zo groot
als Texel, namelijk ongeveer 160 vierkante
meter. Hiervan is slechts 25 hectare wijn-
gaard. De wijngaarden liggen op uitlopers
van de Alpen, hellingen die naar het wes-
ten kijken, langs de rechteroever van de
Rijn.

Er wordt wijn gemaakt in de vijf gebie-
den: Vaduz, Triesen en Eschen, Bendern en
Balzers. Het klimaat schommelt hier tus-
sen alpien en gematigd continentaal, de
warme, droge fohnwinden uit het zuiden
en veel zon, ongeveer 1.600 tot 1.800 zon-
uren per jaar, zorgen voor de zachte tem-
peraturen. Er valt gemiddeld 900 tot 1.000
millimeter neerslag per jaar, met meer re-
gen in de zomer en herfst. In de zomer kan
de temperatuur niet verder oplopen dan 18
tot 20 graden. Hier gedijen de pinot noir,
pinot gris chardonnay en miiller thurgau
op kalkrijke mergel- en leemgronden.

EEN PRINS OP DE TRACTOR?

Natuurlijk maakt prins Hans-Adam niet
zelf zijn wijn, hij heeft precies de juiste
mensen in huis die hij zijn wijnen laat ma-
ken. Sinds 2018 is dat Stefan Tscheppe, die
de wijngaarden in Oostenrijk en in Liech-
tenstein onder zijn hoede heeft. Biodiversi-
teit, duurzaambheid en de vitaliteit van de
bodem zijn belangrijke uitgangspunten,
daarom zijn ze in conversie naar biologi-
sche wijnbouw. We bezoeken in Liechten-
stein de wijngaard Herawingert die mid-
den in de stad Vaduz ligt, op een hoogte
van vijfhonderd meter boven zeeniveau.
Het wordt omringd door imposante berg-
hellingen waar ook het sprookjesachtige

OP BEZOEK BIJ HOFKELLEREI DES FURSTEN VON LIECHTENSTEIN

kasteel van de prinselijke familie tegen-
aan gebouwd is. Er staat vooral pinot noir
aangeplant (90 procent) en wat chardon-
nay. De wijnstokken zijn gemiddeld 45 jaar
oud en worden volledig manueel bewerkt
en geoogst. De productie is beperkt tot zo'n
20.000 flessen per jaar.

FRISSE ALPENWIJN MET
BOURGONDISCHE INSLAG

Bij het proeven blijkt Bourgogne een dui-
delijke inspiratiebron, maar dan met die
frisse Alpentwist. Onze witte favoriet is
de Chardonnay AOC Vaduz Herawingert
2021, vanwege zijn mooie balans tussen
rijp fruit, subtiele zuren en lichte houttoets.
Van de Pinot Noir AOC Vaduz Herawingert
Grosse Reserve 2020 worden we een beetje
stil. Hier moet je even de tijd voor nemen.
Eerst laten we hem even loskomen in het
glas, maar daarna die complexe, elegante
en zijdezachte wijn heel zachtjes naar bin-
nen slurpen is echt een belevenis. Wat een
dijk van een wijn. Hij is niet goedkoop, je
betaalt 99 euro voor een fles, maar hij is
het waard. Na het proeven op het domein
loop je tussen de wijnranken door naar
het naastgelegen sterrenrestaurant Torkel.
Daar gaat het sprookje nog even door, met
sensationele combinaties van koninklijke
wijn en spijs.

ZEG OOSTENRIJK, ZEG GRUNER
VELTLINER

Aangezien de Hofkellerei des Fiirsten von
Liechtenstein ook wijngaarden heeft in het
Oostenrijkse Weinviertel, pakken we de
trein richting Wenen. Daar proeven we de
Oostenrijkse classics blaufrankisch, zwei-
gelt, riesling en uiteraard de griiner velt-
liner. Van de laatste twee maken ze uitste-
kende blends die zo goed zijn dat we er een
in onze Plus en Premium proefdoos hebben
gestopt. Het gaat om de cuvée Herrnbaum-
garten (2023), lees erover op pagina 94. B
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Werkeninde
historische kelder
van Liechtenstein

Het koninklijk wapen
is een machtig
marketingtool

DIE ELEGANTE,
COMPLEXE
WLN SLURPEN
IS EEN
BELEVENIS
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Herrnbaumgarten-

Hofkellerei des
Fiirsten von
Liechtenstein 2024

Hoe bijzonder is het om wijn te drinken
afkomstig van een prinselijke wijngaard? Je las
op pagina 22 over ons bezoek aan de bijzondere
Hofkellerei des Fiirsten von Liechtenstein. We
proefden daar deze Griiner Veltliner, afkomstig
uit hun Weinviertel-wijngaard in Oostenrijk. Zo
lekker, die moest in onze proefdoos! Want hier
heb je echt zin in tijdens een wintermaand die
wel wat opwekkends kan gebruiken.

De wijn is energiek en sappig, met rijp fruit en
een klein bittertje. ‘Salzig-mineralisch’ zeggen
ze zelf in Oostenrijk. Wij proeven ook dat
kenmerkende zwarte pepertje van de GV. Die
zorgt ervoor dat deze wijn goed aansluit bij
kruidige, pittige en hartige gerechten, zoals
Thaise curry’s, sushi of gerechten met
koriander en gember. Daarmee is het koninklijk
genieten van deze Oostenrijker met pit. Aan
tafel of bij de borrel, met deze wijn zit je altijd
goed.

BESTEL NOG EEN FLES VIATIREBOUCHON.NL
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Famoso Rubicone
IGT 2024

De wereld bestaat uit meer dan de zoveelste
chardonnay, dat willen we je bij WINELIFE
graag laten proeven. Daarom kozen we deze
Famoso, een druivenras met een naam die
‘beroemd’ betekent in het Italiaans. De druiven
groeien op de kalkrijke kleigronden van de
Faenza-heuvels in de wijnregio Romagna. Je
weet wel, die van wijnregio Emilia Romagna, in
het noordoosten van ltalié, tussen de Apennij-
nen en de Adriatische Zee. Famoso is een
aromatisch type, na vinificatie in RVS-tanks
verandert hij in een wijn waar je vrolijk van
wordt. Lekker limoenig en crispy, met wat

oranjebloesem en een subtiele hint van jasmijn.

Maak er een romige risotto met kip en oregano
bij, en je waant je op een lunch op een
winterterras ergens in zonnig Italié. Wat een
goed glas wijn allemaal niet met je kan doen.

TE KOOP BIJ LE GRAND CRU, LEGRANDCRU.NL
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FRAPPATO

Santa Tresa Rina
Russo Frappato 2024

Rina Russa Frappato is de naam van deze rode
wijn. Die verklapt in het Italiaans dat de druiven
ervan groeiden op een rode, zanderige
leembodem. De frappato is een inheemse druif
uit Sicilié, het grootste eiland in de Middel-
landse zee met een eeuwenoude wijncultuur.
Dit onder andere dankzij de Grieken, wat
meteen de artistieke inspiratie van het
bijzondere etiket verklaart. Maar dat is niet het
enige opmerkelijke aan de wijn. Het is namelijk
honderd procent frappato, terwijl hij traditio-
neel altijd werd gemengd met stevige
druivenrassen zoals de nero d’avola. Maar
inmiddels worden we veel blijer van lichte,
frisse en fruitige rode wijnen zonder heftige
tannine. Daarom wordt deze druif door
vooruitziende wijnboeren, zie ook pagina 24,
inmiddels solo gebotteld. En past hij, geheel
tegen de traditie in, ook bij vis. Met name bij
zwaardvis of tonijn smaakt hij fenomenaal,
alhoewel een bordje charcuterie er ook erg
lekker bij is. Schenk deze wijn niet te warm, hij
is op z'n best op maximaal 16 graden.

VERKOOPINFORMATIE?
STUUR EEN MAIL NAAR VERKOOP@DELTAWINES.EU



