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LE CHÂTEAU DE CAYX 
C’est en 1974 que Sa Majesté la reine 
Margrethe  II de Danemark et Son 
Altesse Royale le prince Henrik de 
Danemark (1934-2018), né Henri de 
Laborde de Monpezat, acquièrent 
le château de Cayx, près de Cahors, 
puis s’attèlent à reconstituer le 
vignoble de 24  hectares. Situé à 
Luzech, dans le Lot, il est dominé 
par le malbec pour les vins rouges, 
le chardonnay pour les vins blancs. 
La propriété élabore également un 
rosé, produisant environ 140  000 
bouteilles par an (80  % dédiées à 
l’exportation). Les vignes ont en 
moyenne 25 ans et bénéficient d’un 
sol argilo-calcaire, d’une belle expo-
sition. Chaque parcelle est vendan-
gée et vinifiée séparément.

Très attachée au Lot, à Cahors et 
à la famille de feu son époux instal-
lée non loin de Cayx, la souveraine 
se rend tous les étés, depuis bientôt 
cinquante ans, dans ce château du 
XVe siècle, la résidence française de 
la famille royale de Danemark, où 
aime également séjourner son fils 
cadet, Joachim. L’aîné a, quant à 
lui, accédé au trône en janvier 2024 
sous le nom de Frederik  X suite à 
l’abdication de sa mère qui a régné 
cinquante-deux années durant.

À la boutique du château, vous 
pourrez déguster les cuvées du 
domaine, acheter des objets liés au 
vin et à la gastronomie, des œuvres 
littéraires du prince Henrik (livres 
de cuisine, poèmes, mémoires…). 

Sur réservation, à partir de 
dix personnes, découverte du parc, 
du chai, de la collection d’art pre-
mier du prince dans les caves voû-
tées du château, dégustation à la 
boutique.
chateau-de-cayx.com

DE LA MAJESTÉ DANS LES VIGNOBLES…

Les raisins
des têtes couronnées

DE CAHORS AU LIECHTENSTEIN EN PASSANT PAR BORDEAUX 
ET NOTRE BELLE PROVENCE, FOCUS SUR QUATRE DOMAINES 

VITICOLES APPARTENANT À DES FAMILLES ROYALES  
OU PRINCIÈRES. DES VINS RÉPUTÉS SERVIS À LA COUR  

ET DISTRIBUÉS DANS LEURS PAYS RESPECTIFS, MAIS 
ÉGALEMENT CHEZ NOUS, EN FRANCE. DE SOUVERAINS PLAISIRS 
À DÉCOUVRIR LORS DE NOBLES REPAS, PROTOCOLAIRES OU PAS. 

PAR VALÉRIE FAUST

À gauche, le prestigieux
château La Mission Haut-Brion.
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HOFKELLEREI 
DES FÜRSTEN VON 
LIECHTENSTEIN 
Enclavé entre la Suisse à l’ouest et 
l’Autriche à l’est, le Liechtenstein, 
petit pays de 160,5  kilomètres 
carrés, est une monarchie dont 
le prince régnant, Hans-Adam II, 
est le souverain et le chef d’État 
depuis 1989. Sa famille possède 
deux vignobles. L’un en Autriche, à 
Wilfersdorf, d’où elle est originaire 
et où elle détient une trentaine 
d’hectares depuis 1436. L’autre, plus 
modeste, s’étire sur quatre hectares 
au cœur de Vaduz, la capitale du 
Liechtenstein. Tous deux portent le 
même nom, Hofkellerei des Fürsten 
von Liechtenstein (Cave de la cour 
du prince de Liechtenstein).

En 2018, les caves ont été réor-
ganisées grâce à Stefan Tscheppe, 
directeur général des deux domaines 
viticoles, épaulé au Liechtenstein 
par Hannah Fiegenschuh, associée 
chez Derenoncourt Consultants. 
Tous les vins produits dans la princi-
pauté sont élaborés à la Hofkellerei 
de Vaduz. « La propriété fonctionne 
comme une mini-cave coopérative, 
confirme la jeune œnologue, ingé-
nieur agronome. Le pays totalise 
27  hectares de vignes. Avec quatre 
hectares d’un seul tenant, la famille 
princière est le plus important pro-
priétaire de vignes du pays. »Nombre 
de ses habitants disposent de cinq, 
dix, quinze voire vingt rangs dans 
leur jardin. Après que leurs rai-
sins ont été vinifiés à la cave du 
prince, ils viennent récupérer leurs 

Château au-dessus du vignoble de 
Vaduz, vendange manuelle et chai sous 
la surveillance de la princesse Marie et du 
directeur Stefan Tscheppe.
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bouteilles pour leur consommation 
personnelle. À la demande de la 
famille princière, Hannah est allée 
à pied, avec Stefan, chez différents 
propriétaires de la principauté, afin 
de les aider à régler les probléma-
tiques spécifiques à chacun. Pour 
expliquer, par exemple, comment 
envisager l’agriculture biologique, 
protéger les raisins face aux mala-
dies, etc.

Exploité depuis 1712, Hera- 
wingert, le vignoble du prince, est 
planté à 90 % de pinot noir et 10 % 
de chardonnay, à l’origine de trois 
rouges et d’un blanc. Des vins pré-
cis, expressifs, représentatifs de leur 
lieu d’origine. La majorité de la pro-
duction (environ 20  000 bouteilles 
par an) est vendue sur le domaine 
de Vaduz, où, sur les quatre  hec-
tares, se trouvent également une 

boutique et deux restaurants 
appartenant à la famille princière. 
L’un, Heurigen, dans le bâtiment 
hébergeant le chai, sert des spé-
cialités régionales. L’autre, Torkel, 
étoilé Michelin, se prolonge par une 
terrasse au cœur du vignoble royal 
avec une vue spectaculaire sur les 
montagnes.

La famille de Liechtenstein 
se rend de temps en temps dans 
son château fort, qui, depuis ses 
800  mètres d’altitude, domine le 
vignoble urbain, légèrement en 
coteaux, au cœur de la capitale. 
En revanche, la princesse Marie 
von und zu Liechtenstein, somme-
lière de formation, s’investit dans 
le domaine viticole, notamment 
en animant des dégustations, sur 
réservation.
hofkellerei.at

Exploité 
depuis 1712, 
Herawingert, 
le vignoble du 

prince, est planté 
à 90 % de pinot 
noir et 10 % de 
chardonnay, à 

l’origine de trois 
rouges et d’un 

blanc.
Issu d’un lieu magique, le pinot noir 

Herawingert est précis, frais, élégant.
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réunit sous sa bannière un vignoble 
de 55 hectares, des vins dans les trois 
couleurs, une superbe bâtisse du 
XVIIe siècle, édifiée à l’époque par le 
comte de Ramatuelle pour y planter 
une oliveraie. Mais c’est le célèbre 
imprimeur Jean Didier, formidable 
capitaine d’industrie de dimen-
sion internationale qui, après avoir 
acheté Les Crostes pour son épouse 
en 1984, décide de créer un vignoble 
de toutes pièces puis un domaine 
viticole avec cave et chai d’élevage 
en 1990, produisant notamment un 
très joli rosé, fin, élégant, délicat 
comme un pétale de rose.

Directeur général du domaine 
Château Les Crostes, le prince Félix 
s’y rend régulièrement. Il parti-
cipe aux assemblages des vins et 

s’occupe activement de l’héberge-
ment (douze chambres et suites 
luxueuses). Le domaine (qui peut 
être privatisé) compte également 
héliport, lac aux nénuphars et 
kiosque féerique, oliveraie, serre de 
fruits, de légumes et d’herbes aro-
matiques, piscine, terrains de ten-
nis et de pétanque, salle de fitness, 
sauna…

N’hésitez pas à vous rendre 
dans les chais à l’occasion d’une 
visite privée et d’une dégustation 
des vins du château dont plusieurs 
cuvées portent le prénom des 
deux premiers enfants du couple 
princier, Amalia et Liam. Nul doute 
que le petit Balthazar, né en janvier 
dernier, aura bientôt la sienne. 
chateau-les-crostes.comJP
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LE CHÂTEAU  
LES CROSTES
Lorsqu’en 2013 le prince Félix 
de Luxembourg épouse Claire 
Lademacher, le père de cette der-
nière leur offre en cadeau de 
mariage le château Les Crostes, en 
Provence, qu’il avait acquis en 1998. 
Depuis, le second fils du grand-
duc Henri de Luxembourg et de 
la grande-duchesse Maria Teresa, 
quatrième dans l’ordre de succes-
sion au trône, ne cesse d’améliorer 
le domaine, qui l’a séduit d’emblée, 
tout comme la région alentour. « Le 
domaine est un lieu de contempla-
tion et de détente, aime-t-il à dire. 
C’est pourquoi nous le gérons non 
seulement dans le but de créer un 
vin de renommée internationale, 
mais aussi d’offrir une expérience 
complète de bien-être et de détente 
aux hôtes qui séjournent dans ce 
magnifique château. »

Non loin de Lorgues, au cœur 
d’un domaine de 220 hectares val-
lonné riche d’une sublime nature 
verdoyante, le château Les Crostes 

Directeur général 
de Château Les 

Crostes, le prince 
Félix s’y rend 
régulièrement. 
Il participe aux 
assemblages des 
vins et s’occupe 
activement de 
l’hébergement.

Au cœur de la sublime région varoise, le château Les Crostes, privatisable, jouit d’une situation idyllique.
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LE DOMAINE
CLARENCE DILLON

En route pour la région borde-
laise. Depuis 2008, le prince Robert 
de Luxembourg (l’oncle de Félix) 
préside le groupe familial Domaine 
Clarence Dillon, au sein duquel se 
logent de prestigieuses propriétés 
viticoles, à savoir le mythique châ-
teau Haut-Brion (premier cru classé 
de Graves), le château La  Mission 
Haut-Brion (cru classé de Graves) et 
le château Quintus (Saint-Émilion 
Grand Cru).

C’est sous son impulsion qu’a été 
créée la société de négoce Clarence 
Dillon Wines, qui commercialise 
deux lignes de vins. La première, 
Clarendelle Inspiré par Haut-Brion, 
réunit des vins de Bordeaux haut 
de gamme dans les trois couleurs. 
La seconde, lancée en 2023, Klara, 
est une nouvelle collection de trois 
vins biologiques (rouge, blanc, 
rosé) issus de vignobles du sud de 
la France.

La société familiale possède 
également depuis 2015 un luxueux-
hôtel particulier avenue Franklin-
D.-Roosevelt à Paris. Il abrite un 
restaurant doublement étoilé, Le 
Clarence, et une boutique réputée, 
La Cave du Château, riche des crus 
de la maison et de bien d’autres 
encore. 

Robert de 
Luxembourg 
continue de 
développer 

l’entreprise avec 
l’acquisition 
de propriétés 

viticoles.

Partenaire officiel de l’Aca-
demy Museum of Motion Picture, 
les vins Clarendelle et Domaine 
Clarence Dillon ont été servis lors 
de la 96e  cérémonie des Oscars au 
Governors Ball du Dolby Theatre à 
Hollywood, le 10 mars 2024.

Né en 1968, le prince Robert de 
Luxembourg est le fils de Charles 
de Luxembourg (frère du grand-
duc Jean de Luxembourg) et de 
Joan Dillon. En 1975, celle-ci prend 
les commandes du château Haut-
Brion, que son grand-père, Clarence 

Dillon, banquier new-yorkais, avait 
acquis en 1935. La veuve de Charles, 
aujourd’hui duchesse de Mouchy, 
achètera par la suite, le château La 
Mission Haut-Brion. Son fils, Robert 
de Luxembourg, représentant la 
quatrième génération de la société 
familiale du côté de sa mère, conti-
nue de développer l’entreprise avec 
l’acquisition de nouvelles propriétés 
viticoles (les châteaux La Tour Haut-
Brion, Tertre Daugay, l’Arrosée…), 
qui viennent agrandir celles du 
giron familial. 

Le prince Robert séjourne régu-
lièrement au Château Haut-Brion, 
essentiellement pour la conduite du 
groupe, mais également de temps 
en temps en famille. Actuellement 
en travaux, Haut-Brion rouvrira 
en 2026 avec un superbe parcours 
dédié aux visiteurs, qui pourront 
admirer la façade du château 
familial. Les propriétés La Mission 
Haut-Brion et Quintus se visitent 
sur réservation. 
domaineclarencedillon.com

La vie de château dans la salle des Gardes ou encore dans la formidable bibliothèque du château Haut-Brion.


