
 
 

MONTAG 11.03.2019 
 

Kalte Köstlichkeiten vom Buffet 
*** 

Krautsuppe 
*** 

Rindsbraten mit Kartoffelgratin 
und marktfrischem Gemüse 

Gemüse Muffins 
 
 

DIENSTAG 12.03.2019 
 

Kalte Köstlichkeiten vom Buffet 
*** 

Reissuppe 
*** 

Rahmschnitzel vom Schwein 
mit Teigwaren und Gemüse 

Aubergine mit  
Karotten-Linsenfüllung 

 

MITTWOCH 13.03.2019 
 

Kalte Köstlichkeiten vom Buffet 
*** 

Radieschen - Minzesuppe 
*** 

Deftige Hähnchenbrust 
mit Reis und Gemüse 

Gebratene Nudeln  
mit Soyasauce 

 

DONNERSTAG 14.03.2019 
 

Kalte Köstlichkeiten vom Buffet 
*** 

Zucchinisuppe mit Spiessle  
*** 

Spaghetti Bolognese  
mit frisch geriebenem Parmesan 

Champignonschnitzel mit  
Sauce Tartar 

 

FREITAG 15.03.2019 
 

Kalte Köstlichkeiten vom Buffet 
*** 

Spinatcremesuppe 
*** 

Mexikanisches Fischgericht mit 
Petersilienkartoffeln und frischem 

Gemüse 
Nudel-Gemüse Auflauf 

 

 
 
 
 

„Schokolade ist Gottes 
Entschuldigung für Brokkoli.”  

 

Hauptspeisen Teller vom Buffet  CHF 16.90 
Hauptspeisen Teller als Fitness   CHF 16.90 
(1 Komponente vom warmen Buffet mit Salat) 

Nachschlag  CHF 5.90 
Kalte Köstlichkeiten vom Buffet (Vorspeise)  CHF 6.90 
Tagessuppe vom Buffet  CHF 3.90 
Tagesdessert vom Buffet  CHF 3.90 

 
Über Allergene und Inhaltsstoffe informiert Sie gerne unser Fachpersonal 



 

 

 
 
 

WOCHENHIT 
 
 
 
 

« Es hät solang’s hät» 
 
 
 
 
 
 
 

 

Schweinsfiletstreifen an dunkler 

Dijonsenf Sauce mit Butterreis und  

frischem Gemüse  CHF 27.90 

 
 

 
Toast mit Pouletbruststreifen, 
fruchtige Currysauce, gebratene Banane  
und Liechtensteiner Käse überbacken 
  CHF  21.50  

 

 

 

Frische Käsknöpfle mit hausgemachtem 

Apfelmus, Röstzwiebeln und buntem  

Blattsalat mit French Dressing 

  CHF 18.90  

 



 

 

Z’MITTAG 
 
 
 
 

Vaduzer WeissweinsuppeA/C/I/J/K  CHF 8.90 

FleischbouillonA/L/K mit FlädleA/C/I  CHF 8.90 

Tagessuppe vom BuffetA/C/F/E/I/J/K/L/M 

 gross CHF 8.90 

 klein CHF 3.90 

Leckereien vom kalten Buffet & SalatA/C/F/E/I/J/K/L/M  

 gross CHF 17.90  

 klein CHF 6.90 

Im Butterschmalz gebackenes Backhendl 

von der ausgelösten KeuleA/C/E/M  CHF 16.90 

Saftiges Schnitzel Wiener ArtA/C/E/M mit Preiselbeeren 

vom Poulet  CHF 21.50 

vom Schwein  CHF 21.50 

vom Kalb  CHF 32.— 

Cordon Bleu gefüllt mit Schinken und Liechtensteiner KäseA/C/E/I/M 

vom Schwein  CHF 26.50 

vom Kalb  CHF 37.— 

 

Dazu reichen wir Petersilkartoffeln, Pommes frites, lauwarmer 

KartoffelsalatK/L oder Salat vom BuffetA/C/F/E/I/J/K/L/M  



 

 

 
 
 

Z’VIERI 
 
 
 
 

Portion Pommes Frites  CHF 7.50 

Vaduzer Weinwürstl mit KrenN, SenfK/L & frischem Brot   

  CHF 9.90 

WurstE/I/K/L/M/O – KäseI Salat mit Zwiebeln, Essiggurken und 

gekochtem EiC an SenfdressingM 

 einfach CHF 12.90 

 garniert CHF 16.90 

BauerntoastA mit gebratenem SpeckI/K/L/N, gebratenen Zwiebeln  

mit Liechtensteiner KäseI überbacken und mit SpiegeleiC garniert 

 klein CHF 9.90 

 gross CHF 14.90 

Deftige Winzerplatte mit frischem BrotA und zwei 

BrotaufstricheA/C/E/I/J/K/L/M/N 
Stellen Sie sich Ihre eigene Platte direkt am Buffet zusammen 

Für den grossen Hunger  CHF 22.90 

Für den kleinen Hunger  CHF 17.90 

Für den Gluscht  CHF 14.90 

  



 

 

 
 
 

SÜASS 
 
 
 
 

Apfelstrudel mit VanillesauceA/C/E/I/J  CHF 9.90 

Apfelstrudel mit VanilleglacéA/C/E/I/J  CHF 9.90 

Eis PalatschinkenA/C/E/I/J  CHF 12.90 

Vaduzer Eiskaffee gerührtA/C/I/J  CHF 9.90 

- mit Marc de Pinot Noir 1cl  40Vol.% CHF 13.90 

Mohr im HemdA/C/E/I/J  CHF 15.90 

Kaiserschmarren mit TraubenrösterA/C/I/J/M CHF 15.90 
(Zubereitungszeit ca. 20 Min.) 

 

Verlangen Sie unsere Glacé Karte 

 


