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Liesecco

Weinbeschreibung
Lichtgelbe Farbe, fein-würziges, trau- 
biges Bukett, mit feiner, milder Perla- 
ge, anhaltendes feinperliges Mous- 
seux, animierend-frisches, leichtes 
und fruchtiges Trinkvergnügen.

Empfohlen zu: Aperitif, Sushi, Weich- 
käse, Süßspeisen, als Abschluss eines 
netten Abends.

Rebsorte und Weinstil
Muskateller ist gleichzeitig eine der 
ältesten und auch animierensten Reb-
sorten der Welt. Zusammen mit der 
feinen Perlage eines Frizzante ent-
steht so pures Trinkvergnügen für an-
spruchsvolle Genießer.

Vinifizierung
Feinfruchtiger, zum exakten Zeitpunkt 
gelesener Muskateller, schonend ver-
arbeitet und gekühlt vergoren, als Friz-
zante gefüllt. 

Analyse 
Alkohol: 11,0 %vol.
Säure: 6,0 g/l
Restzucker: 8,0 g/l

Wine description
Brilliant light yellow colour, intense 
grape aroma, mild bead with a fine-
ly persistent mousseux; light, fruity & 
elegant finish, pure sipping pleasure.

Pairs well with starters, sushi, light 
summer salads, warm summer eve-
nings & all your festivities.

Variety and style of wine
Muskateller is simultaneously one of 
the oldest and most invigorating grape 
varieties in the world. The fine bead of 
a frizzante means pure drinking plea-
sure for the demanding connoisseur. 

Vinification
Finely fruity Muskateller harvested 
at precisely the right moment; gentle 
treatment & cool fermentation, bottled 
as a frizzante.

Analysis
Alcohol: 11,0 %vol.
Acidity: 6,0 g/l
Residual sugar: 8,0  g/l


