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HOFKELLEREI

DES FORSTEN VON

LIECHTENSTEIN

. Wein: Zweigelt PROFUNDO Selektion Karlsberg
Jahrgang: 2006
Reblage: Karlsberg, HodIn - Herrnbaumgarten - Weinviertel —
Osterreich

Traubensorte: Zweigelt

Die Rotweintraube Zweigelt ist eine Neuzlichtung der Versuchsanstalt Klosterneuburg aus dem
Jahre 1922, benannt nach seinem Zichter Dr. F. Zweigelt. Die Sorte ist sehr anpassungsfahig,
bendtigt jedoch friihe bis mittelfrihe Lagen und bevorzugt tiefgriindige Béden. Im Ertrag muf3
sie gut kontrolliert werden und liefert die schonsten Resultate bei Ertragen von ca. 500 g/m2.
Der Wein zeigt eine kraftige rubinrote Farbe mit einem leicht-violetten Schimmer. Im Bukett
beerig-witirzig, sehr geschmeidig mit runden, ansprechenden Tanninen.

Lesetermin: 16.10.2006
Erzeugerabfillung: 30.10.2008
Fullung total: 12.000 — 75cl

Onologischer Kommentar: Die Handlese erfolgte bei sehr warmer Witterung. Abbeerung der
Trauben, Maischegarung bei 24°C — 10 Tage, Pressung mit pneumatischer Tankpresse.
Biologischer Saureabbau im Edelstahltank. Ausbau in Barriquefadssern 18 Monate lang.

Degustationsnotiz: Kréaftiges Rubinrot. In der Nase einladende Kirschenfrucht, Réstaromen,
suRes Beerenkonfit. Am Gaumen saftig , ausgewogen und elegant, stoffige Frucht, feste, gut
integrierte Tannine, feiner Schokonachhall, sehr gutes Reifepotenzial, hat Lange und Substanz,
ein vielseitiger Speisebegleiter.

Alkohol 13 % vol., Gesamtsaure 4,7 g/l, Restzucker 1,1 g/l

Beliebt zu: dunklem Fleisch, Wild und Kase
Trinktemperatur: 16 — 18° C, gewinnt wenn er dekantiert wird
Trinkreife: 2008 — 2016

Oenologe: Weinmeyer Josef, Preier Gottfried



