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HOFKELLEREI

DES FORSTEN VON

LIECHTENSTEIN

Wein: Merlot Clos Domaine
Jahrgang: 2007
T Reblage: Kreinholz - Herrnbaumgarten - Weinviertel -
Osterreich

Traubensorte: Merlot

Bewertung: 87 Punkte Falstaff

Der Name Merlot soll sich nach Uberlieferung von Merle (=Amsel) ableiten, da den Vigeln eine
besondere Vorliebe fir die Beeren dieser Traubensorte nachgesagt wird. Von wo die Sorte
abstammt, weil3 man nicht. Man vermutet Bordeaux, da sie dort erstmals im 18. Jahrhundert
beschrieben wird. Die Sorte ist anpassungsfahig, bevorzugt jedoch trockene, leichte Boden. Die
Weine besitzen viel Charakter und sind ideal geeignet flr den Ausbau im Barrique.

Die Domane Wilfersdorf pflanzte 1990 als erstes Weingut im Weinviertel eine grol3ere Flache
dieser weltweit verbreiteten Rebsorte aus. Heute zahlt dieser Rotwein zu den besten
Osterreichs.

Lesetermin: 01.10.2007
Erzeugerabfillung: 16.07.2009
Fullung total: 6.000 - 75cl

Oenologischer Kommentar: Die Handlese erfolgte bei trockener, kihler Witterung. Abbeerung
der Trauben, Maischegéarung 7 Tage. Pressung mit pneumatischer Tankpresse. Biologischer
Saureabbau im Edelstahltank.

Degustationsnotiz: Tiefdunkle Farbe mit strahlendem Reflex. Beeindruckende Nase aus
dunklen Beeren und feinen Krautern. Engmaschig, dicht verwoben, druckvoll. Erstaunlich, was
Im Weinviertel moglich ist. Grosser Rotwein mit vielversprechender Zukuntft.

Alkohol 12,7 % vol., Gesamtsaure 4,7 g/l, Restzucker 1,4 g/l

Beliebt zu: dunklem Fleisch, Wild, Kase
Trinktemperatur: 16 - 18 Grad C
Trinkreife: 2009 - 2015

Oenologe: Josef Weinmeyer / Gottfried Preier



